
Examenreglement Grand Maître de Cuisine  

Inleiding: Minimaal één jaar na het behalen van het maître-examen kan een lid van een bij CCN 

aangesloten cuisine opgaan voor het grand maître-examen.  Van de kandidaat wordt verwacht dat 

hij/zij een buitengewoon smaakvol en complex zevengangenmenu presenteert, voorzien van amuses 

die voor en tussen de gerechten worden gepresenteerd, en friandises die aan het eind van het menu 

worden geserveerd. De kandidaat toont culinair gastheerschap zowel tijdens het uitserveren van het 

examenmenu als aan de hand van een portfolio waaruit zijn/haar kennis en ervaring op meerdere 

culinaire vlakken blijkt. 

 

Grand Maître de Cuisine Examen waarbij culinair gastheerschap centraal staat 

Wat wordt getoetst ? Het examen toetst of een kandidaat culinair gastheerschap kan tonen. 
Dit moet blijken uit een portfolio en het binnen drie dagen bereiden van 
een buitengewoon smaakvol zevengangenmenu omlijst met hapjes 
voor, tijdens en na het menu (amuses, friandises etc.). Voor het 
uitserveren staat een maximale tijdsduur van 5 uur. 
 
Het eerder gerealiseerde menu voor het Chef-examen en dat van het 
Maître-examen maken beide deel uit van het portfolio. 
 

Hoe wordt getoetst? Tijdens de bereiding en uitservering van het menu volgt een jury van 
drie leden de werkzaamheden op wijze van uitvoeren en beoordeelt het 
uitgeserveerde op bereiding, smaak en smaakbalans en opmaak. 
Daarnaast heeft de jury een inhoudelijk gesprek over het portfolio. 
 

Criteria Grand Maître-
menu. 

Het menu moet aan de volgende criteria voldoen: 
 

 Het menu bestaat uit zeven  gangen met een onderlinge 
afstemming die tot een mooie opbouw leidt.  

 Hieromheen worden amuses, tussenhapjes en friandises 
gepresenteerd.  

 Het menu onderscheidt zich duidelijk van een maîtremenu door 
complexiteit en culinair niveau. Bovendien toont de kandidaat 
culinair gastheerschap. 

 De kandidaat is vrij in het samenstellen van een complex menu 
en verdedigt dat schriftelijk bij het indienen van het menu. De 
kandidaat licht het  menu ook uitgebreid toe aan de jury. 

 

 


